
ملخص
شهدت السنوات الأخيرة تزايدًا ملحوظًا في الطلب على آلات الطعام الآلية التي تجمع بين الراحة والكفاءة والنظافة، مع توفير تجربة استخدام ممتعة. يقدم مشروعنا، "بوب إت أب"، آلة مبتكرة لصنع الفشار، مصممة لأتمتة عملية إنتاج الفشار الطازج بالكامل بأقل تدخل بشري.

يتضمن النظام مراحل متعددة، تشمل التوزيع الآلي للأكواب، والقياس الدقيق للزيت والبذور، والتسخين والخلط المتحكم بهما، وتوزيع النكهات حسب الطلب، ومرحلة تنظيف آلية باستخدام مكبس هوائي لضمان النظافة وتجهيز الوعاء للدفعة التالية. يتم التحكم في كل مرحلة بواسطة محركات وأجهزة استشعار ومرحلات، مما يضمن دقة وسرعة وأمانًا عاليين طوال فترة التشغيل.
[bookmark: _GoBack]لا تقتصر فوائد هذه الآلة على تبسيط عملية تحضير الفشار فحسب، بل تُحسّن أيضًا تجربة المستخدم من خلال توفير نكهات وأحجام حصص متنوعة، مع الحفاظ على النظافة بين الدورات. بفضل واجهتها سهلة الاستخدام وتصميمها الموثوق، توفر "بوب إت أب" حلاً عصريًا وفعالًا وصحيًا لتحضير الوجبات الخفيفة في دور السينما والفعاليات والأماكن العامة. في نهاية المطاف، يوضح المشروع كيف يمكن للأتمتة والميكاترونيات أن تحول عمليات صنع الطعام التقليدية، مما يوفر الاتساق والراحة والجودة للمستخدمين
