
ملخص المشروع

   كلية فنون الطهي هي مؤسسة تعليمية تهدف لتوفير اعلى مستويات التعليم والتدريب في فنون الطهي بالاضافة لتشجيع الشباب على الانخراط في برامج التعليم المختلفة التي تفتح امامهم مجالات عمل اوسع و غير مألوفة.
   تقوم هذه الكلية على تدريب الطلاب في مجالات مختلفة اهمها الطهي بانواعه، بالاضافة لبرامج ادارة الاعمال، ادارة الفنادق ، تقديم الطعام و غيره.
   يهدف المشروع لتوسيع نطاق التعلم لخارج الفصل الدراسي، و اثراءها بالعمل في الحقول الزراعية و المختبرات العملية، و زيادة المعرفة العضوية لدى الطلبة و الاستفاده من موقعه في منطقة زراعية.
     اما المبنى يهدف الى تعزيز مفهوم الاستدامة و تحقيقها في المجالات المختلفة سواء في عملية الزراعة او طهي الطعام او تصميم المبنى نفسه، و سيتم تعزيز هذه الفكرة من خلال استخام الاخشاب في الواجهات الخارجية، و الزجاج الشفاف بين الفراغات الداخلية و الخارجية الذي يمكن زوار المطعم من رؤية الطعام اثناء تحضيره، بالاضافة لعزل المبنى بسقف اخضر ليعوض عن البناء على الاراضي الخضراء.
[bookmark: _GoBack]    تم تصميم المبنى على مساحة 5 دونم تتوزع على مساحات مبنية بالاضافة الي حدائق خارجية للزراعة .



