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Project’s Abstract:
[bookmark: _heading=h.tsl5ie8e7hps]يقدم هذا المشروع آلة لصنع الكريب تعمل بشكل آلي كامل دون تدخل بشري، باستثناء اختيار الإعدادات الأولية. يقوم المستخدم باختيار نوع الشوكولاتة (بيضاء أو بالحليب) والإضافة المفضلة (حلويات صغيرة أو رقائق شوكولاتة)، وبعد ذلك تعمل الآلة بشكل مستقل. يتم تشغيل جميع المكونات الميكانيكية بواسطة محركات يتم التحكم بها عبر الأردوينو باستخدام كود مبرمج مسبقًا.
[bookmark: _heading=h.tsl5ie8e7hps]تبدأ العملية بصرف كمية دقيقة من خليط الكريب وخلطها مع كمية مناسبة من الحليب. ثم يُمزج الخليط ويُسكب على صفيحة معدنية دائرية مسخنة. بعد ذلك، تنخفض قطعة معدنية مدفوعة بمحرك لتوزيع العجين بشكل متساوٍ وتحديد أطرافه.
[bookmark: _heading=h.tsl5ie8e7hps]بمجرد أن ينضج الكريب تمامًا، تنتقل الصفيحة المعدنية إلى المرحلة الثانية حيث يتم توزيع الشوكولاتة المختارة، يليها وضع الإضافة المحددة. وأخيرًا، تتحرك الصفيحة إلى المرحلة الثالثة حيث يتم تقديم الكريب.
[bookmark: _heading=h.tsl5ie8e7hps]يهدف هذا المشروع إلى تعزيز كفاءة الإنتاج وضمان الحصول على كريب بجودة عالية ومتناسقة دون الحاجة إلى العمل اليدوي، مما يمثل خطوة مبتكرة نحو أتمتة صناعة الطعام بطريقة ذكية وعملية.
[bookmark: _heading=h.tsl5ie8e7hps]
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