الملخص (Abstract)
يتطلب إعداد الكبة وقتًا وجهدًا ودقة عالية من كلٍّ من ربات المنازل وأصحاب المطاعم. لذلك، تم اتخاذ قرار بأتمتة عملية تصنيع الكبة بحيث يمكن إنتاجها بكميات كبيرة وبسرعة عالية. يعتمد المشروع على وحدة تحكم إلكترونية للتحكم بدقة في كمية الحشوة وتنظيم الحركات، بالإضافة إلى نظام ميكانيكي متكامل يضمن توحيد حجم وشكل الكبة. كما أنه مناسب للاستخدام المنزلي والتجاري على حد سواء، حيث يراعي عوامل السلامة والممارسات الصحية وسهولة الاستخدام.

يهدف المشروع بشكل أساسي إلى زيادة كفاءة الإنتاج، وتقليل هدر المواد، وضمان جودة عالية في المنتج النهائي، مع إتاحة المرونة للمستخدم في تخصيص حجم الكبة والحشوة وفقًا لرغبته. يعتمد المشروع على آلية إدخال الطلب عبر شاشة LCD لتحديد عدد حبات الكبة المطلوبة، ثم يقوم المستخدم باستخدام أزرار لوحة المفاتيح (Keypad) لإدخال الكمية المرغوبة. بعد ذلك، يتم ضغط العجينة بواسطة بستونات باستخدام مكبس هيدروليكي مضبوط على الضغط المناسب، ثم يتم إدخال الحشوة داخل حبة الكبة وتشكيلها بالشكل المطلوب.

[bookmark: _GoBack]كما تتم عملية التشكيل، ويتم الكشف عن وصول حبة الكبة باستخدام الليزر وحساسات المقاومة الضوئية (LDR). يتم تشغيل خط الإنتاج بواسطة محرك تيار مستمر (DC Motor)، ويتم التأكد من العدد المطلوب باستخدام حساس عدّ. فكرة المشروع مطلوبة في الأسواق ولم يتم تنفيذها من قبل.
